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Blanco 2014

Altitud: Hasta 800m

Geografia: Terreno con una amplia gama de ondulaciones del paisaje,
rodeado de altas montafias y bosques de robles y encinas en el Parque
Natural de las Montafias de Prades y en el Parque Natural de Bosque de
Poblet.

Suelos: Suelos pobres de pizarra y arcilo-calcareos con afloramientos
rocosos, acantilados y montafias escarpadas.

Clima: Continental — Mediterraneo con noches frias que permiten el
descanso de la vifia y retarda acumulaciones de azucares, conservando
la acidez y ayudando a la construccidn del sabor.

Temperatura media: 132C.

Precipitaciones medias anuales: 450-550 |/m?2.

Horas de sol anuales: 2700 h/afio.

Manejo de la vifia: Cultivo de secano, cobertura vegetal y viticultura de
montafia responsable con la minima intervencién y que prioriza la
biodiversidad.

Fermentacion a 162C.

Crianza de 3 meses sobre lias finas.

Variedades: Macabeo y Chardonnay.

Graduacién alcohélica: 13% vol.

Nota de cata:

“Sobre un fondo floral, de fruta blanca, ciruela verde y pomelo acido, se
combinan aromas exdticos como la pifia tropical, maracuya y notas
minerales. La nariz crece en copa. Boca rotunda con acidez equilibrada
por un toque glicérico y un suave tacto afelpado y untuoso. Gran

frescor de citricos y salinidad cremosa en boca. Paso largo, persistente
y vibrante.”
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Cara Nord Celler SL. 25457 El Vilosell (Spain) Tel +34 973 176 029 hola@caranordceller.com




