(ARANORD

E LES MUM A,
ODE PRADE

@

Negre 2014

Algada: Fins a 800 m d’altitud.

Geografia: Paisatge abrupte i ondulat, envoltat d’alts cims i
boscos de roures i alzines en el Parc Natural de les Muntanyes de
Prades i el Parc Natural del Bosc de Poblet.

Sol: Zona qualificada com d’interés geologic a Catalunya. Terres
pobres de pissarra, codols i argil-lo-calcaris amb afloraments
rocosos, penya-segats i muntanyes escarpades.

Clima: Continental-mediterrani amb nits fredes que permeten el
descans de la vinya i retarda acumulacions de sucres, conservant
I'acidesa i ajudant a la construccio de sabor.

Temperatura mitjana de la vinya: 13 °C.
Temperatura de Fermentacio: a 24 2C.
Precipitacions anuals: 450-550 I/m2.
Insolacié: 2.700 hores/any.

Maneig de la vinya: Cultiu de seca, cobertura vegetal i viticultura
de muntanya responsable amb minima intervencio, que prioritza
la biodiversitat.

Crianga: 6 mesos en fusta de roure francés seleccionat.

Varietats: Vinyes aillades entre boscos, 42 % Garnatxa, 38 %
Syrah i 20 % Garrut.

Graduacié alcoholica: 14% vol.

Nota de tast: “De color negre i to violaci amb molta capa,
brillant. Llagrima gruixuda i de caiguda lenta en copa,
lleugerament tenyida. El nas es molt elegant amb els tons de
fruites negres, minerals, balsamics i fustes nobles. La boca es
molt sucosa, vibrant en I'acidesa i amb un pas ampla i gruixut. Els
tanins son fins i elegants, molt ben assemblats. El post gust es
untuds i ple.”

Mencions:

Vintage 2013 91/100 Robert Parker
“Best Wines under 20£”Decanter 2014
Vintage 2012 90/100 Robert Parker
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