PAI[S: Espafia FRECUENCIA: Diario

PAGINAS: 7 0.J.D.: 120418
LAVANGUARDIA
m TARIFA: 3130 € E.G.M.: 549000
AREA: 110 CM2 - 10% SECCION: VIVIR
P2 Septiembre, 2017
B CARA
NORD

En el afio 2012, tres empren-
dedores con una dilatada ex-
periencia en el mundo del
vino, Tomas Cusiné, Eric So-
lomon y Xavier Cepero, de-
cidieron realizar una decidi-
da apuesta por la zona de las
montafias de Prades, dentro
de la DO Conca de Barbera.
No albergaban duda ningu-
na:eraunlugar perfecto para
el cultivo de lauvaylaelabo-
racion de vinos de altos vue-
los. En efecto, este entorno
paisajistico  mediterraneo
proximo al mar contiene al-
gunos de los factores que
permiten conseguir uvas de
calidad, como una gran di-
versidad de suelos, una con-
siderable amplitud térmica
—que propicia una madura-
cion lenta de la uva-, y unas
variedades de uva con rendi-
mientos muy bajos, y que es-
tan perfectamente adapta-
dasalterritorio. Siatodoesto
unimos un cultivo respetuo-
so con el entorno y el riguro-
so trabajo de la endloga
Gemma Plaza, mujer sensi-
ble encargada de la elabora-
ciondelosvinos, el resultado
es un sdlido e ilusionante
proyecto que da vida a un
elenco de vinos frescos capa-
ces de transmitir con fuerza
el caracter mediterraneo.

Negre

El vino tinto de Cara Nord esta
elaborado con una mezcla de
uvas mediterraneas (garna-
cha, syrahy garrut)
cultivadas en peque-
fios vifiedos con
suelos de pizarra
rodeados de bosques.
Una corta crianza de
6 meses en barrica
redondea y matiza
un vino estructura-
doy fresco, de
intensos aromas
de fruta madura,
dulzores de
madera y hierbas
mediterraneas.
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