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Trepat 2016, el nou vi del celler Cara Nord

» Elaborat a partir de vinyes velles de |a varietat autdctona Trepat, aguest vi de viticultura d'altura
és la maxima expressio de la DO Conca de Barbera

[J Ja tenim els premiats del 27& Concurs de Vins i Caves de la Conca de Batbera
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Especial: Destacat Cupatges! El més llegit

Arxivat a: Els vins de la setmana, DO Conca de Barbera, Trepat 2016, Cara Nord

Neix Trepat 2016, del celler Cara “

Nord, un vi negre elaborat al 100%
a partir de vinyes velles de la
varietat autoctona Trepat.
Representacio fidel de la viticultura
en altitud, aquest vi és la maxima
expressio del territori i paisatge de la
DO Conca de Barbera. Emparat sota
la DO Conca de Barbera -una zona
amb llarga tradici6 vinicola-, Cara
Nord elabora aquest vi a partir de
vinyes velles d'entre 20 i 29 anys.

El celler du a terme una viticultura de
fins a 800 metres d‘altitud i
desenvolupa la seva activitat en un
ambient geografic molt particular i
dificil, amb reptes constants. Cara
Nord cultiva les vinyes en alcada amb
el ple convenciment de qué, en
terres pedregoses, en ambients no
contaminats i amb una diversitat
biologica intacta; es produeixen vins
originals, de qualitat organoléptica
singular.
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TR0 Trepat 2016 és un vi de color cirera
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‘ picota amb tonalitats violacies i
N d'aroma intensa a fruita vermella,

(AARA NORD 4 com la cirera i la moéra, amb un fons
TREPAT ) persistent. L'entrada en boca és

fresca, combinada amb fruites

vermelles i amb tons herbacis i

lonca dv Barloni vegetals de frescor atlantica. El preu

aproximat del vi és de 13 £€.
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Cara Nord

Cara Nord neix el 2012 de la ma de

tres persones que, durant més de 20
anys, han mantingut una relacié continuada d'amistat i passio pel vi: Tomas Cusiné,
Xavier Cepero i Eric Solomon. Tots tres, amb llarga experiéncia en el sector vinicola,
varen sentir la crida de la viticultura en algada i es varen llencar a la creacio del
projecte amb una intencié clara: vinificar vinyes plantades en altitud procedents de
la cara nord de les Muntanyes de Prades.



