ﬂ ACTUALIDAD REPORTAJE ENTREVISTA GASTRONOMIA COCINEROS FOODIES VINO ACEITE QUESO JAMON AGENDA

CAMBIO CLIMATICO

)

“w

*

“w

VINYES DE LES MUNTANYES 5
DE PRADES '
4

“

'

4

)

'

AR B A N DN 0'-"»"""?'0"6
RBERAR AR KRR

Vornmo. oo, ORyihlorss

Catalufa: Cara Nord presenta la afada 2017 de su
Blanc de alta montafa
™ 10 julio, 2018 & Redaccién @ 0comentarios W blanco joven, Cara Nord, Catalunya, Chardonnay, Conca de Barbers, Macabeo,

ontarias de Prades, Trepat, viticultura heroica

Este vino es idoneo para disfrutar durante estos meses de verano,
acompafado de la mejor gastronomia: platos frescos, ensaladas, pescados
blancos, arroces y quesos. Cara Nord Blanc 2017 es fruto del coupage de
tres variedades cultivadas en un paraje privilegiado, rodeado de altas
cimas, en el Parque Natural de las Montanas de Prades y el Parque Natural
del Bosque de Poblet.



La bodega Cara Nord presenta su nueva afiada de Cara Nord Blang, la 2017, un vino para disfrutar
especialmente estos meses de verano elaborado a partir de una seleccion de uvas cultivadas en altura -hasta
800 metros de altitud- de las variedades Macabeo, Chardonnay y la tinta y endémica de la Conca de Barbera,
Trepat; vinificada en blanc de noirs.

Este vino de paisaje procede de |a cara norte de la Sierra de Prades, un territorio rodeado de altas cimas y
bosques de robles y encinas, que ejercen una fuerte influencia en él. Recientemente, en el 28° concurso de
vinos y cavas de la Denominacién de Origen Conca de Barbera, Cara Nord Blanc 2017 ha ganado el premio al
Mejor Blanco Joven. La bodega prioriza la biodiversidad en un cultivo de secano y una viticultura de montafia
responsable con minima intervencién, respetando la zona calificada de interés geolégico donde crecen las
vifias.

Nota de cata

Cara Nord Blanc 2017 es un vino con aromas exdticos como la pifia, maracuya y notas minerales que se
combinan sobre un fondo floral, de fruta blanca, ciruela verde y pomelo &cido. La nariz crece en copa,
mientras que en boca es acido, pero equilibrado por un toque glicérico y un suave tacto aterciopelado y
untuoso.

PVP: 10,50¢€.

Viticultura heroica

Cara Nord nace en el afio 2012 con el objetivo de elaborar vinos originales, de calidad organoléptica singular,
a partir de vifias de hasta 800 metros de altitud ubicadas en la cara norte de las Montafias de Prades. Un
entorno privilegiado seleccionado con la conviccién de que las tierras pedregosas, un ambiente no
contaminado y una diversidad bioldgica intacta dan fruto a vinos de caracter inigualable.



